
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　当店のお刺身はたいへんに新鮮で、安全性の高いものを使用しておりますが、生モノですの
で、おいしさの為にもできるだけ早めにお召し上がりいただき、また体長の悪い方はお控えいただくようおすすめしています。
肉刺を召し上がられる方へ。

ポテトサラダ ３９０

馬刺しユッケ
赤身のユッケ仕立て

馬刺しロース
赤身本来の旨さ

９９０９９０９９０
カクマク炙り
刺身は超希少

馬刺し三点盛り １８３０

熊本直送千興Ｆで和牛の様に育てた

炙り牛ハツテキ ５６０

ればてき好きに人気の

炙りハツの薄造り ６６０

炙りハツと湯がいたハツ皮のお造り

※価格表示は税抜価格です。　※木枠のメニューの方にもたくさんメニューございます。
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バーニャカウダ ４９０
自家製豆乳味噌の冷製

鶏ささみ刺し ４９０

新鮮ささみをさっぱりと

秋刀魚一本刺 ７９０

旬の秋刀魚も肉刺と一緒に

魚ロッケ ５３０

九州名物、おさかなコロッケ風

とり天　　　タルタル ４９０

九州名物をもつ福流のタルタルで

豚角煮と野菜の炊き合せ７６０

甘辛くじっくり煮込んだ

茄子の揚げ出し 塩生姜 ４９０
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特製しおダレで

ニラキムチ ３５０
こちらも自家製

ガツチャンジャ ３９０
自家製のホルモン珍味

もつ福名物！酢もつ ４３０

ガツの歯応えが心地よい最初の一品

小腸ポン酢 ３９０

珍味、出来たてをどうぞ！

鶏もも刺

厚切り牛たたき ６９０

じっくりローストした柔らかい牛肉
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昭和 48 年、博多の小料理屋「うち川」

でお土産用につくった明太子が大好

評に。現在にいたるまで多くの方々

に愛されています。

原料のたらこ、製法にこだわり、粒

が流麗で卵の味の活きた極上の味わ

いです。
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